DATI GENERALI

Ragione sociale Azienda:
..............................…………...........………...........

Ubicazione:


..............................…………...........………...........

Partita I.V.A.


..............................…………...........………...........

Rappresentante legale:

..............................…………...........………...........

Attività svolta:


..............................…………...........………...........

Breve descrizione dell’attività lavorativa:

.................................................................................

Superficie m2    ..............




           Data 



NOTE




     GRUPPO H.A.C.C.P.




 NOME E COGNOME

   FUNZIONE






............................................................  
........
RESPONSABILE


............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................



............................................................
............................................









SI
NO
NON NECESSARIO
Olio di frittura smaltito 
(fotocopia) 
(
(

(
Acquedotto comunale 
(fotocopia) 
(
(
Piano di disinfestazione 
(fotocopia) 
(
(
Piano di derattizzazione 
(fotocopia) 
(
(
Lista fornitori


(fotocopia) 
(
(
Zona accumulo rifiuti 
SI  ( 
   NO  (

Percorso merci (ora di scarico):

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................

Percorso personale (orari di entrata e di uscita):

...................................................................................................

...................................................................................................

...................................................................................................


Giorno di chiusura 

Tel.



	
	Prodotto
	Surgelato

	(
(
(
(
(
(
(
	Latte pastorizzato

( UHT

Panna pastorizzata

Ricotta

Latti fermentati (yogurt)

Burro

Gelati industriali (confezionati)

Gelati artigianali
	

	(
(
(
(
(
(
(
(
	Carni rosse in grossa pezzatura

Carni rosse in piccola pezzatura

Carni bianche

Pollame

Selvaggina

Conigli

Carni macinate

Frattaglie
	(
(
(
(
(
(
(
(

	(
(
(
	Cereali
( Pane

Farina

( Pasta

Zucchero
	

	(
	Prosciutto
	

	(
	Salumi
	

	(
(
	Formaggi

Latticini
	

	(
(
(
	Uova in guscio 

   ( Tuorlo d’uovo pastorizzato

Ovoprodotti (maionese, creme, …)

Maionese fatta in proprio
   ( Maionese industriale
	

	(
	Primi piatti (pasta)
	(

	(
	Prodotti in scatola
	

	(
	Prodotti sottovuoto
	

	(
	Molluschi bivalvi
	

	(
	Prodotti della pesca
	(

	(
	Pasta fresca farcita
	

	(
	Alimenti con copertura o farciti con crema (torte)
	(

	(
(
(
(
   (
	Tramezzini

Panini

Cornetti

Cornetti precotti

Pizzette 
	

	(
	Frutta
	(

	(
	Verdura
	(

	(
	Dolci
	(

	(
	Pizza
	(

	(
	Bevande
	

	(
	Frullati
	

	(
	Olio
	

	(
	Altro_________________
	(


FASI DELL’ATTIVITA’

	(
	Prodotti cotti da consumare caldi serviti subito

	(
	Prodotti cotti da consumare caldi serviti in un 2° tempo

	(
	Prodotti cotti da consumare freddi serviti in un 2° tempo

	(
	Prodotti freddi (non cotti) e insalate 

	(
	Prodotti caldi tenuti in caldo (pronto a cuocere) 

	(
	Fase di scongelamento (prodotti e tipo di scongelamento)

	(
	Prodotti ittici crudi da consumarsi crudi

	(
	Preparazione del pane

	(
	Preparazione della pizza

	(
	Prodotti cotti da consumare a temperatura ambiente (pasticceria secca)

	(
	Preparazione di gelati alla crema

	(
	Preparazione di gelati alla frutta

	(
	Produzione della crema pasticcera


ATTREZZATURE
	ATTREZZATURA
	NUMERO
	ATTREZZATURA
	NUMERO

	(
Frigoriferi
	
	(
Sterilizzatore strumenti
	

	(
Celle frigorifere
	
	(
Frullatore
	

	(
Banchi refrigerati
	
	(
Grattugia
	

	(
Abbattitori di temperatura
	
	(
Impastatrice
	

	(
Forno elettrico
	
	(
Bilancia
	

	(
Forno a microonde
	
	(
Spremiagrumi
	

	(
Forno a legna (vecchi modelli)
	
	(
Macchina per il ghiaccio
	

	(
Forno a legna (nuovi modelli)
	
	(
Lavabo lavamani
	

	(
Friggitrici
	
	(
Macchina per il caffè
	

	(
Piastra
	
	(
Lavamano in cucina
	

	(
Cucina a gas
	
	(
Posateria
	

	(
Bollitore
	
	(
Pastorizzatore
	

	(
Cappa di aspirazione
	
	(
Mantecatore
	

	(
Lavastoviglie
	
	(
Montapanna
	

	(
Affettatrici
	
	(
Segaossa
	

	(
Tritatutto
	
	(
Macchina per il sottovuoto
	

	(
Lavaverdura
	
	(
Altro………………………..
	

	(
Pelapatate
	
	
	

	(
Scaffalature
	
	
	

	(
Piani di lavoro
	
	
	

	(
Taglieri in teflon
	
	
	

	(
Taglieri in legno
	
	
	

	(
Ceppo in legno + teflon
	
	
	

	
	
	
	


CHECK LIST PRODOTTI ALIMENTARI








4

